
 ΕΝΩΣΗ BARTENDERS ΕΛΛΑΔΟΣ  
Member of International Bartenders Association 

 

Πανελλήνιο Πρωτάθλημα cocktail 2025 
DIVANI CARAVEL HOTEL -  ΑΘΗΝΑ 17 ΜΑΡΤΙΟΥ 

 
 29ος  Πανελλήνιος Διαγωνισμός Classic Cocktail 

 
 After Dinner – Short Drink category 
 
  

Στα πλαίσια του 29ou Πανελληνίου Πρωταθλήματος cocktail που θα διοργανωθεί στο 

DIVANI CARAVEL HOTEL -  ΑΘΗΝΑ 17 ΜΑΡΤΙΟΥ 

Θα διεξαχθεί ο 

 29ος Πανελλήνιος Διαγωνισμός Classic Cocktail  

 Σκοπός του διαγωνισμού είναι η ανακήρυξη του εκπροσώπου της χώρας στην 

κατηγορία classic μέσα στα πλαίσια του Παγκοσμίου πρωταθλήματος της ΙΒΑ, όπου 

θα διεξαχθεί τον Νοέμβριο του 2025 στη Καρταχένα (Cartagena) της Κολομβίας.   

 

Στο διαγωνισμό μπορούν να λάβουν μέρος αποκλειστικά τα ταμειακά ενήμερα 

μέλη της Ένωσης Bartenders Ελλάδος. Πληροφορίες για την εγγραφή νέων μελών 

http://hba-net.gr/members/  Η προθεσμία για τη δήλωση συμμετοχής είναι έως και 

τις 13 Μαρτίου  2025 σε αυτή τη φόρμα (πατήστε στο link) Οι δηλώσεις συμμετοχών θα 

ξεκινήσουν 1 Μαρτίου 2025, και είναι επίσης αναρτημένη στο www.hba-

net.gr/2025comps/ 

 

1. H κατηγορία του Cocktail είναι After Dinner – Short Drink.  

Ο ορισμός όπως τον δίνει η διεθνή ένωση έχει ως εξής:  

<<The After Dinner Cocktail may be considered a dessert or digestive cocktail (sweet or 

spirit-forward).  

Digestive (spirit-forward) is a drink taken after a meal to aid digestion, to complement a 

dessert.  

Dessert cocktail is a drink that may be consumed with dessert or in place of a dessert.>> 

 

2. Ο διαγωνιζόμενος θα πρέπει να φέρει δικά του ποτήρια και να  δηλώσει στην 

αίτησή του το τύπο του ποτηριού. Ο τύπος του ποτηριού μπορεί να είναι 

οποιοσδήποτε που θα ταιριάζει με τη κατηγορία Short Drink μεγαλύτερη 

ποσότητα συστατικών 18 cl (180ml). Θα πρέπει  να έχει μαζί του το λιγότερο 5 

ποτήρια. 

http://hba-net.gr/members/
https://forms.gle/4z4pXjCynA9btQuRA
http://www.hba-net.gr/2024comps/
http://www.hba-net.gr/2024comps/
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3. Τα συστατικά της συνταγής  θα προέρχονται αποκλειστικά και μόνο από τα 

προϊόντα των υποστηρικτών της ΕΜΕ (Στο τέλος αυτού του εγγράφου υπάρχουν 

τα προϊόντα)  

4. Λόγω της κατηγορίας του cocktail επιτρέπεται και η χρήση γαλακτοκομικών και 

ζαχαροπλαστικής προϊόντων που δεν υπάρχουν στη λίστα υποστηρικτών.   

 

5. ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΗ ΧΡΗΣΗ  ΤΩΝ COCKTAIL MIXERS - CORDIALS ΠΡΟΙΟΝΤΩΝ ΦΡΟΥ-

ΦΡΟΥ 

Τουλάχιστον 1,5 cl(15 ml) από ένα από αυτά τα προϊόντα: 

COCKTAIL MIXERS CORDIALS 

Pineapple basil hazelnut Vanilla pear 

Gardenia mandarine Fassionola 

Ferrero cherry Butter Walnut Pear  

Hyakinth green apple yuzu Pina Colada 

Gin basil smash Espresso 

 Tomato 

 

Ενημερωθείτε για τη διαθεσιμότητα των νέων γεύσεων  cordial και  COCKTAIL MIXERS  

 

6. Ο αριθμός των συστατικών δε μπορεί να είναι πάνω από (7) επτά. 

7. Η συνολική ποσότητα των συστατικών δε μπορεί να είναι πάνω από 18 cl (180ml) 

8. Η συνολική ποσότητα των αλκοολούχων δε μπορεί να είναι παραπάνω από εννέα 

- 9 cl (90 ml) 

9. Δεν επιτρέπονται προϊόντα ιδίας παρασκευής (homemade), η λίστα των 

προϊόντων των χορηγών της ΕΜΕ περιέχει πάρα πολλές επιλογές.  

10. Η χρήση φρέσκων φρούτων, επιτρέπεται ΜΟΝΟ όταν αυτά είναι σε τεμάχια για 

muddling και ΌΧΙ για φρέσκο χυμό εκτός από τους χυμούς: Grapefruit, Πορτοκάλι 

που εξαιρούνται. Η λίστα των προϊόντων, των χορηγών της ΕΜΕ περιέχει πάρα 

πολλές επιλογές σε γεύσεις φρούτων. Για φυσικό χυμό lime KAI λεμόνι αν 

χρειαστεί, θα χρησιμοποιηθεί το Limey( lime) και Λεμόνι(φρου φρου)) από τους 

χορηγούς μας. 

11. Οι ποσότητες των συστατικών της συνταγής θα εκφράζονται σε cl (1 cl, 2 cl, 3 cl, 

κτλ) ή με υποδιαίρεση (0,5 cl, 1,5 cl, 2,5 κτλ) (1cl=10ml), bar spoon(0,25 cl), dashes 

or drops είναι οι μικρότερες ποσότητες. Εάν στη συνταγή χρησιμοποιηθεί πουρές 
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φρούτου αραιωμένος με νερό , να αναφέρεται ρητά καθώς και η αναλογία 

αραίωσης.  

12. Για την γαρνιτούρα, μπορούν να χρησιμοποιηθούν φρούτα και μέρη αυτών, 

λαχανικά, αρωματικά και βότανα και επίσης προϊόντα ζαχαροπλαστικής (αρκεί 

να μην είναι έτοιμα, πχ σοκολατάκια σε σχήματα)  Απαγορεύεται η χρήση κάθε 

τύπου λουλουδιών. Θέλουμε να επισημάνουμε ότι η επιδεξιότητα των 

bartenders σε συνδυασμό με τη φαντασία τους, μπορούν να μας δώσουν 

πανέμορφα αποτελέσματα. Υπάρχει ειδικό βραβείο για τη καλύτερη γαρνιτούρα. 

13. Η προετοιμασία της θα γίνεται σε ειδικό χώρο, με χρονικό όριο δεκαπέντε (15) 

λεπτών και δεν μπορεί να έρθει έτοιμη. Σε περίπτωση που ξεπεράσει το χρονικό 

όριο των 15 λεπτών θα του επιβάλλεται ποινή 15 πόντων ανά 15 δευτερόλεπτα 

από τον υπεύθυνο του χρόνου, η οποία θα αφαιρείται από το γενικό σύνολο της 

βαθμολογίας της γευστικής δοκιμής του ποτού. Π.χ.: 

 Δεκαπέντε (15) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 01-15 δευτερόλεπτα 

 Τριάντα (30) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 15-30 δευτερόλεπτα. 

 Σαράντα πέντε  (45) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 31-45 

δευτερόλεπτα κ.ο.κ. 

14. Καρυκεύματα όπως: αλάτι, πιπέρι, μοσχοκάρυδο, κ.τ.λ ή συνοδευτικά 

(condiments) όπως: ζάχαρη, κακάο, τριμμένη καρύδα  και άλλα που είναι 

διεθνώς αποδεκτά, επιτρέπονται για χρήση στο ποτό (πχ γλασάρισμα ποτηριού), 

εφόσον παρασκευάζονται κατά την προετοιμασία ενώπιον της επιτροπής, και 

κατόπιν έγκρισης της επιτροπής.   

15. Τα διαθέσιμα υλικά από την ΕΜΕ θα είναι: λεμόνια, μοσχολέμονα, πορτοκάλια, 

κερασάκια, καλαμάκια, αναδευτήρες, οδοντογλυφίδες. Οποιαδήποτε άλλα 

ιδιαίτερα φρούτα θα προσκομιστούν από τον ίδιο τον διαγωνιζόμενο. 

16. Η γαρνιτούρα μπορεί να τοποθετείται και από πριν στα ποτήρια -σε περίπτωση 

ιδιαίτερης διακόσμησης- μόνο κατά την διάρκεια της προετοιμασίας της 

γαρνιτούρας, μέσα στο ίδιο χρονικό όριο. 

17. Το ποτά  επιτρέπεται να είναι τοποθετημένα και να παρουσιάζονται πάνω σε 

δίσκο η σε display με περισσότερα υλικά. 

18. Για την παρασκευή της συνταγής μπορεί να χρησιμοποιηθεί οποιαδήποτε 

μέθοδος ανάμιξης (build, stir, shake, blend, rolling).  

19. Οι διαγωνιζόμενοι πρέπει να χρησιμοποιήσουν τα προσωπικά τους εργαλεία 

bar. 
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Τρόπος βαθμολόγησης διαγωνιζομένων & ανακήρυξη νικητών 

 

 Η σειρά της ακολουθίας του διαγωνισμού θα προκύψει κατόπιν κλήρωσης πριν 

από τον διαγωνισμό. Οι διαγωνιζόμενοι που δεν θα είναι παρόντες θα 

αποκλείονται. 

 

 Οι διαγωνιζόμενοι πρέπει να λάβουν υπόψη τους ότι η εμφάνιση τους είναι 

μέρος της βαθμολογίας τεχνικής κατάρτισης. Στους διαγωνιζομένους του 

τελικού θα χορηγηθεί ποδιά εργασίας.  Απαγορεύεται κάθε είδους προβολή 

(με διακριτικά ή αναφορά) προϊόντων ή υπηρεσιών χωρίς την σύμφωνη γνώμη 

της οργανωτικής επιτροπής. 

 

 Οι διαγωνιζόμενοι πριν ξεκινήσουν την παρασκευή της συνταγής τους, θα 

πρέπει να κάνουν μία προφορική παρουσίαση στην Αγγλική γλώσσα, διάρκειας 

ενός λεπτού, όπου θα περιγράφουν την έμπνευση ή την ιστορία, σχετικά με τη 

συνταγή τους. Οι παρουσιάσεις γίνονται με σκοπό να κριθεί η δυνατότητα 

επαφής και δια δραστικότητας των διαγωνιζομένων με το κοινό. Οι 

διαγωνιζόμενοι θα κριθούν με βάση τη σαφήνεια και την αυτοπεποίθηση τους 

και όχι για τις δεξιότητές τους στην αγγλική γλώσσα. Δεν επιτρέπεται 

μεταφραστής, καθώς η αγγλική είναι η επίσημη γλώσσα της IBA.                      Η 

βαθμολογία της παρουσίασης προσμετράτε για τη τελική κατάταξη. 

 

 Όλοι οι Βartenders που θα διαγωνιστούν θα κριθούν από το σύνολο των 

βαθμολογιών, της γευσιγνωσίας του Cocktail, της τεχνικής κατάρτισης και της 

παρουσίασης, και από αυτό το σύνολο θα ανακηρυχθεί ο νικητής. Σε 

περίπτωση ισοψηφίας χρησιμοποιείται η καλύτερη βαθμολογία στην Τεχνική,  

εάν υπάρχει ακόμη ισοψηφία χρησιμοποιείται, η καλύτερη βαθμολογία στην 

γεύση, εάν υπάρχει ακόμη ισοψηφία χρησιμοποιείται η καλύτερη βαθμολογία 

στην γενική εντύπωση. Τέλος, εάν υπάρχει και πάλι ισοψηφία, γίνεται κλήρωση 

για τους νικητές. 

 Κάθε διαγωνιζόμενος θα έχει στη διάθεσή του Χρονικό όριο επτά (7) λεπτά για 

5 ποτά.  Σε περίπτωση που ξεπεράσει το χρονικό όριο, θα του επιβάλλεται 

ποινή 15 πόντων ανά 15 δευτερόλεπτα από τον υπεύθυνο του χρόνου. Π.χ. : 

o Δεκαπέντε (15) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 01-15 δευτερόλεπτα 

o Τριάντα (30) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 15-30 δευτερόλεπτα. 
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o Σαράντα πέντε  (45) πόντοι για επιπλέον χρόνο από 31-45 δευτερόλεπτα. 

o κ.ο.κ. 

Το ένα (1) από τα cocktail θα μείνει σε ειδικό χώρο για επίδειξη στο κοινό. 

 Η αποκλειστικότητα των συνταγών των διαγωνιζομένων παραχωρείται από 

αυτούς στην Ένωση Μπαρτέντερς Ελλάδος. 

 Απονέμονται τρία (3) βραβεία για τους διαγωνιζόμενους που θα 

συγκεντρώσουν την μεγαλύτερη βαθμολογία από τους κριτές γεύσης στα 

χαρακτηριστικά των Cocktail (Εμφάνιση, Άρωμα, Γεύση,) στη Τεχνική κατάρτιση 

και στη παρουσίαση. 

 

1ος νικητής για το «Καλύτερο Cocktail της Χρονιάς 2025» (Best Cocktail of the Year 

2025), ο οποίος θα εκπροσωπήσει τη χώρα μας στο παγκόσμιο διαγωνισμό 

της Διεθνούς Ένωσης στη Καρταχένα (Cartagena) της Κολομβίας 

2ος νικητής   3ος νικητής.  

 Στον διαγωνιζόμενο που συγκεντρώσει την καλύτερη βαθμολογία τεχνικής 

απονέμεται ξεχωριστά ένα (1) βραβείο «Καλύτερης Τεχνικής Bartending» 

(Efficiency Prize) ενώ θα δοθούν βραβεία «Καλύτερης γαρνιτούρας», 

«Καλύτερη ονομασία cocktail (σχέση συνταγής - ονόματος», και έπαινος 

«Νεαρότερης συμμετοχής». 

 

 Για οποιοδήποτε θέμα προκύψει αρμόδια είναι η Επιτροπή του διαγωνισμού, η 

οποία μπορεί να αλλάξει ή διαμορφώσει τα παραπάνω αναλόγως, επίσης για 

όποια αλλαγή ημερομηνιών ή τόπου διεξαγωγής του παγκόσμιου διαγωνισμού 

δεν φέρει ευθύνη η Ένωση Bartenders Ελλάδος. Να επισημάνουμε ότι ο νικητής 

του διαγωνισμού πρέπει να ακολουθεί πιστά τις οδηγίες του Διοικητικού 

Συμβουλίου της ΕΜΕ σχετικά με την εκπροσώπηση του συλλόγου στο διεθνή 

διαγωνισμό, σε αντίθετη περίπτωση, τη θέση του θα πάρει ο επόμενος στη 

κατάταξη. 

 
Γενικές πληροφορίες: 

Δημήτριος Ζάππας   president@hba-net.gr και 

6945 193804  viber – messenger 

Επίσης στο επίσημο κανάλι της ΕΜΕ στο whats app 

https://chat.whatsapp.com/BfP41SO143e5TJ3PMzFo0T 

 
 
 

https://chat.whatsapp.com/BfP41SO143e5TJ3PMzFo0T
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Υπόδειγμα Βαθμολογίας τεχνικής κατάρτισης: 

Βαθμολογία προφορικής παρουσίασης στην Αγγλική γλώσσα Βαθμός 

Έμπνευση της συνταγής 
Εξαιρετική 

20 
Πολύ καλή 15 Καλή 10 Μέτρια 5  

Σαφήνεια στη 
περιγραφή 

Εξαιρετική 
30 

Πολύ καλή 25 Καλή 20 Μέτρια 15 
 

Αυτοπεποίθηση του 
διαγωνιζομένου 

Εξαιρετική 
20 

Πολύ καλή 15 Καλή 10 Μέτρια 5 
 

Σύνολο  
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ΛΙΣΤΑ ΠΡΟΙΟΝΤΩΝ ΧΟΡΗΓΩΝ 

Για τους    Πανελλήνιους Διαγωνισμούς     29ος  Classic Cocktail 

  
Σιρόπια και πουρέδες, και  Artisanal Flavours – Cordial και 

Cocktail Mixers από την Ελληνική εταιρεία ΦΡΟΥ ΦΡΟΥ,  

www.froufrou-gr.com     EMAIL: LIMEYS@YAHOO.COM         

ΤΗΛ : 6934579286, 6937690680 

Η γκάμα των προϊόντων της εταιρίας ΦΡΟΥ ΦΡΟΥ είναι 
πολύ μεγάλη, και ανανεώνεται συνεχώς, υπάρχουν και 
προϊόντα που δεν είναι στη παρακάτω λίστα, μπορεί να 

συμμετέχει οποιοδήποτε προϊόν μετά από   συνεννόηση με τους υπευθύνους της 
εταιρίας. 

http://www.froufrou-gr.com/
mailto:LIMEYS@YAHOO.COM
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Artisanal Flavours – Cordial και Cocktail Mixers  
ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΗ ΧΡΗΣΗ 1.5 CL ΕΝΟΣ ΑΠΟ ΤΑ ΠΑΡΑΚΑΤΩ 

 

COCKTAIL MIXERS CORDIALS 

Pineapple basil hazelnut Vanilla pear 

Gardenia mandarine Fassionola 

Ferrero cherry Butter Walnut Pear  

Hyakinth green apple yuzu Pina Colada 

Gin basil smash Espresso 

 Tomato 

 
Ενημερωθείτε για τη διαθεσιμότητα των νέων γεύσεων  cordial και  COCKTAIL MIXERS 
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ΙΔΙΟ DNA ΜΕ ΤΟ LIME ΧΩΡIΣ ΣΥΝΤΗΡΗΤΙΚΑ 

IΔΙΑ: Οξύτητα | Γλυκύτητα | Πυκνότητα | Γεύση 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΕΣ  :  [ 750ML & 3LTR ] 

EMAIL: LIMEYS@YAHOO.COM 

ΤΗΛ : 6934579286, 6937690680 
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Lazaris Distillery & Artisan Sweets 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
-τα προϊόντα της εταιρίας Lazaris Distillery & Artisan Sweets MERKIN GIN, KUMQUAT 
LIQUEUR LAZARIS, KUMQUAT CREAM LIQUEUR LAZARIS, LIMONCELLO LIQUEUR 
LAZARIS, LIMONCELLO CREAM LIQUEUR LAZARIS, CAFE KUMQUAT LIQUEUR, OUZO 
LAZARIS 
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METAXA 12 Stars Zeus Limited Edition 
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PLANTERAY RUM 
 PLANTATION OFTD 
 PLANTATION 3 STARS 
 PLANTATION ORIGINAL DARK 
 PLANTATION PLANTERAY CUT AND DRY COCONUT RUM 
 PLANTATION PINEAPPLE RUM 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.tsaknakisbros.gr/products/3-etoile-rhum/
https://www.tsaknakisbros.gr/products/3-etoile-rhum/
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VODKA 

 FIVE LAKES VODKA 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
TEQUILA 

 BUEN AMIGO REPOSADO 100% AGAVE 
 BUEN AMIGO BLANCO 100% AGAVE 
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GIFFARD 
 SYRUPS 
 GIFFARD ALCOHOL FREE 
 LIQUEURS PREMIUM 
 LIQUEURS CLASSIC 
 GIFFARD FRUIT FOR MIX PUREE 
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