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Η Ένωση Bartenders Ελλάδος (ΕΜΕ) ανακοινώνει τη διεξαγωγή του 

11ουΠανελλήνιου Διαγωνισμού Young Bartenders,ο οποίος θα διεξαχθεί στη Πάτρα, 

στις 25-26 Νοεμβρίου (ημέρες Δευτέρα και Τρίτη) στα πλαίσια της εκδήλωσης    

   W-EAT SPIRIT, στην κεντρική αίθουσα του πολυχώρου ROYAL (παλαιό 

Πτωχοκομείο), και προσκαλεί όλους τους νέους και νέες bartenders  της χώρας να 

συμμετάσχουν.  

 

Δικαίωμα συμμετοχής έχουν bartenders από ολόκληρη την Ελλάδα, ηλικίας 

από 18-26 χρόνων (ημερ. γέννησης από 26-11-1993 έως 26-11-2001) πού εργάζονται 

σε μπαρ είτε είναι σπουδαστές ή απόφοιτοι τουριστικών σχολών με εκπαίδευση στο 

μπαρ. Ο διαγωνισμός πραγματοποιείται για την ανάδειξη των καλύτερων νέων 

bartenders στην Ελλάδα και συγκεντρώνει κάθε χρόνο τη νέα και πολύ δυναμική 

γενιά επαγγελματιών που στελεχώνουν την αγορά. 

 

Οι διαγωνιζόμενοι θα αξιολογηθούν γευστικά και τεχνικά σε μία πρωτότυπη 

συνταγή με βάση τα προϊόντα των χορηγών. Τις ικανότητες, δεξιότητες, γνώσεις 

παρασκευής και παρουσίασης κοκτέιλ και τεχνικής κατάρτισης των διαγωνιζομένων 

θα κρίνει, σύμφωνα με τους κανόνες της ΕΜΕ, εξειδικευμένη κριτική επιτροπή η 

οποία απαρτίζεται από το Δ.Σ της Ένωσης καθώς και έμπειρους γευσιγνώστες, 

sommelier, δημοσιογράφους γαστρονομίας, managers και bartenders .  

 

Οι νικητές του διαγωνισμού θα λάβουν σαν δώρα σεμινάρια που θα αφορούν 

το επάγγελμα μας,  από τις Σχολές Bar Academy. Bar Philosophy, Bartista Project 

  

H είσοδος για το κοινό είναι ελεύθερη. 

 

           Πληροφορίες:  Όσοι επιθυμούν να συμμετάσχουν θα πρέπει να καταχωρήσουν  

τη συνταγή τους ηλεκτρονικά:  υποβολή συνταγής   http://tiny.cc/txkjfz      και να 

στείλουν φωτογραφία της  αστυνομική τους ταυτότητας, το αργότερο μέχρι την 

Πέμπτη 20/11/2019  στο  email: info@hba-net.gr 

 

Πληροφορίες σχετικά με τον διαγωνισμό: Ιωάννης Νάτσης (697 369 6593) 

και Κουσαρίδας Ευθύμιος  (698 174 2895) 

 

Όλες οι συνταγές των συμμετεχόντων θα αξιολογηθούν από την Οργανωτική 

Επιτροπή της ΕΜΕ με βάση τη σύνθεσή τους και οι καλύτερες 12, θα περάσουν στον 

τελικό, ο αριθμός μπορεί να αλλάξει με απόφαση της οργανωτικής επιτροπής . Οι 

συνταγές που δεν πληρούν τις προδιαγραφές της παρούσας προκήρυξης θα 

ακυρώνονται αυτομάτως από την διαδικασία.  

Οι τελικοί  συμμετέχοντες θα ανακοινωθούν στον ιστοχώρο και στο Facebook 

group της ΕΜΕ. 

http://tiny.cc/txkjfz
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ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ   ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΥ 
1. Ο διαγωνισμός τηρεί τους κανόνες και τις προδιαγραφές της EME με σκοπό 

την ανακήρυξη των καλύτερων νέων bartenders  της χώρας. 

2. Δικαίωμα συμμετοχής έχουν bartenders από ολόκληρη την Ελλάδα, ηλικίας 

από 18-26 χρόνων χρόνων (ημερ. γέννησης από 26-11-1993 έως 26-11-2001) πού 

εργάζονται σε μπαρ είτε είναι σπουδαστές ή απόφοιτοι τουριστικών σχολών με 

εκπαίδευση στο μπαρ. 

3. Ο διαγωνισμός αφορά την κατηγορία Βartenders Choice και περιλαμβάνει 

την παρασκευή ενός signature cocktail -πρωτότυπη συνταγή με βάση τα προϊόντα των 

χορηγών. (4  ίδια cocktails)  

4. Τα ποτήρια θα προσκομίζονται αποκλειστικά και μόνο από τους 

διαγωνιζομένους.  

5. Τα  συστατικά  της  συνταγής  θα  προέρχονται αποκλειστικά  και  μόνο  

από  τα προϊόντα των υποστηρικτών της ΕΜE, τα οποία βρίσκονται συνημμένα στο 

τέλος τους παρούσης και διατίθενται δωρεάν.. 

6. Η ποσότητα του κοκτέιλ μπορεί να είναι μεταξύ 7cl και 18cl (ανάλογα με 

το ποτήρι) ενώ η ποσότητα των αλκοολούχων δεν θα πρέπει να ξεπερνά τα 7cl.  

7. Η συνταγή μπορεί να περιέχει έως και 7 (επτά) συστατικά 

συμπεριλαμβανομένων σταγόνων (drops, dashes, twist, zeste, κτλ), ψεκασμών (spray 

vapor, sprinkle), σκόνης ή άλλων προϊόντων μέσα στο ποτό.  

9. Επιτρέπονται οι φρέσκοι χυμοί και τα φρέσκα φρούτα ως συστατικά τα 

οποία θα πρέπει να προσκομίσουν μόνοι τους οι διαγωνιζόμενοι. Οι φρέσκοι χυμοί 

φρούτων θα παρασκευάζονται ενώπιον της  επιτροπής στον χώρο προετοιμασίας ή 

στην σκηνή.  

10.Δεν επιτρέπονται τα ζεστά ποτά, χρωστικές ουσίες (food-dyes) και 

προϊόντα ιδίας παρασκευής (home made) καθώς και προπαρασκευασμένα infusions, 

bitter και σιρόπια.  

11. Για την παρασκευή της συνταγής μπορεί χρησιμοποιηθεί οποιαδήποτε 

διεθνώς αποδεκτή μέθοδος ανάμιξης.  

12.Οι ποσότητες των συστατικών τους συνταγής θα εκφράζονται σε cl με 

υποδιαίρεση το 0,5 cl (1cl=10ml). Η χρήση μεζούρας κατά την παρασκευή είναι 

υποχρεωτική. Οι μεζούρες που θα είναι διαθέσιμες από την ΕΜΕ θα είναι των 4 και 2 

cl.  

13.Χρονικό όριο 7 (επτά) λεπτά συνολικά και για τα 4 cocktails.  

14.Η γαρνιτούρα πρέπει να είναι μόνο από φρούτα, λαχανικά μπαχαρικά και 

αρωματικά βότανα (και όσα προέρχονται από αυτά δηλ. φύλλο, μίσχος και 

κουκούτσι). Η προετοιμασία τους θα γίνεται σε ειδικό χώρο, με χρονικό όριο 

δεκαπέντε (15) λεπτών και δεν μπορεί να έρθει έτοιμη.  

Τα διαθέσιμα υλικά από την ΕΜΕ θα είναι: λεμόνια, πορτοκάλια, κερασάκια, 

καλαμάκια, αναδευτήρες. Οποιαδήποτε άλλα φρούτα θα προσκομιστούν από τους 

διαγωνιζόμενους.  

15.Καρυκεύματα τους: αλάτι, πιπέρι, μοσχοκάρυδο, κανέλλα, κ.τ.λ ή 

συνοδευτικά (condiments) τους: ζάχαρη, κακάο, τριμμένη σοκολάτα και άλλα που 

είναι διεθνώς αποδεκτά, επιτρέπονται για χρήση στο ποτό (συστατικό ή γαρνιτούρα), 

εφόσον παρασκευάζονται κατά την προετοιμασία ενώπιον τους επιτροπής.  
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16.Η γαρνιτούρα θα τοποθετείται στα ποτήρια μόνο μετά την παρασκευή των 

κοκτέιλ στην σκηνή.  

17.Κάθε συνταγή θα εγκρίνεται από την Επιτροπή Διαγωνισμού τους ΕΜΕ 

πριν από τον Διαγωνισμό. Κάθε απόφαση της Επιτροπής θα είναι τελική.  

18.Οι διαγωνιζόμενοι  θα χρησιμοποιήσουν τα προσωπικά τους εργαλεία bar 

για την παρασκευή των ποτών.  

19.Για οποιοδήποτε θέμα προκύψει αρμόδια είναι η Επιτροπή του 

διαγωνισμού.  

   

Τρόπος βαθμολόγησης διαγωνιζομένων & ανακήρυξη νικητών 

 

1. Η σειρά τους ακολουθίας του διαγωνισμού θα προκύψει κατόπιν κλήρωσης 

πριν από τον διαγωνισμό. Οι διαγωνιζόμενοι που δεν θα είναι παρόντες θα 

αποκλείονται. 

2. Απαγορεύεται τους κάθε είδους  προβολή (με  διακριτικά ή αναφορά) 

προϊόντων ή υπηρεσιών πέραν των χορηγών και υποστηρικτών του διαγωνισμού 

χωρίς την σύμφωνη γνώμη τους οργανωτικής επιτροπής.  

3. Όλοι οι bartenders  θα διαγωνιστούν σε ένα γύρο και οι τρεις πρώτοι σε 

βαθμολογία θα προκύψουν από την τεχνική και την γευσιγνωσία του signature 

κοκτέιλ (σε άρωμα, χρώμα, γεύση). 

 Σε περίπτωση ισοψηφίας χρησιμοποιείται η καλύτερη βαθμολογία στην 

γενική εντύπωση. Εάν υπάρχει ακόμη ισοψηφία χρησιμοποιείται η καλύτερη 

βαθμολογία στην γεύση. Τέλος, εάν υπάρχει και πάλι ισοψηφία, γίνεται κλήρωση για 

τους νικητές. 

4. Κάθε διαγωνιζόμενος θα έχει στη διάθεσή του 7 (επτά) λεπτά για να 

παρασκευάσει τέσσερα (4) ίδια signature cocktails από πρωτότυπη συνταγή για να 

βαθμολογηθεί από τους Κριτές Τεχνικής Κατάρτισης (συνημμένα Δελτίο 

Αξιολόγησης Τεχνικής). Τα τρία (3) παρασκευασμένα signature cocktails θα 

αξιολογηθούν από τους κριτές γεύσης και το ένα (1) θα μείνει στο display των 

cocktails για επίδειξη στο κοινό.  

5. Νικητής ανακηρύσσεται ο διαγωνιζόμενος που θα συγκεντρώσει τη 

μεγαλύτερη βαθμολογία τεχνικά και γευστικά στα τέσσερα cocktails.  

6. Απονέμονται τρία (3) βραβεία για τους διαγωνιζόμενους που 

συγκεντρώσουν την μεγαλύτερη συνολική βαθμολογία 1ος νικητής ως «Best Young 

Bartender 2019», 2ος νικητής, 3ος νικητής.  
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Κριτήρια βαθμολόγησης τεχνικής κατάρτισης. 

 

1. ΠΑΡΟΥΣΙΑΣΗ  ΤΩΝ  ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ  (ΜΠΟΥΚΑΛΙΩΝ) :  Προσέχουμε  στη παρουσίαση των 

προϊόντων οι ετικέτες να είναι προς το κοινό. 

2. ΧΕΙΡΙΣΜΟΣ ΠΑΓΟΥ & ΕΡΓΑΛΕΙΩΝ ΤΟΥ ΜΠΑΡ : Προσέχουμε  τον χειρισμό του πάγου και των 

εργαλείων του μπάρ. 

3. ΑΔΕΙΑΣΜΑ ΠΕΡΙΤΤΟΥ  ΝΕΡΟΥ : Προσέχουμε  να  γίνει  άδειασμα  του περιττού νερού από τα 

shakers και τα ποτήρια μετά από το πάγωμα τους. 

4. ΤΟΠΟΘΕΤΗΣΗ  ΣΥΣΤΑΤΙΚΩΝ  (ΣΤΑΞΙΜΟ)  :  Προσέχουμε  όταν  μπαίνουν τα συστατικά στο 

shaker, την ποσότητα και το τυχόν στάξιμο προϊόντων. 

5. ΛΙΓΟΤΕΡΟ  Ή  ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΟ  ΑΠΟ  ΤΗΝ  ΣΥΝΤΑΓΗ  :  Προσέχουμε  την ποσότητα του ποτού  

+/-  στο τελικό γέμισμα των ποτηριών. 

6. ΦΡΟΝΤΙΔΑ  ΓΑΡΝΙΤΟΥΡΑΣ  :  Προσέχουμε  την  τοποθέτηση της γαρνιτούρας, με λαβίδα, χωρίς 

επαφή με τα χέρια. 

7. ΓΕΝΙΚΗ  ΦΡΟΝΤΙΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΑΡΙΟΤΗΤΑ: Προσέχουμε την γενική φροντίδα και καθαριότητα 

κατά την παρασκευή του ποτού. 

8. ΧΕΙΡΙΣΜΟΣ ΤΩΝ ΠΟΤΗΡΙΩΝ : Προσέχουμε τον χειρισμό των ποτηριών και την παρουσίασή 

τους. 

9. ΓΕΝΙΚΗ   ΑΠΟΔΟΤΙΚΟΤΗΤΑ  : Προσέχουμε  την  επιδεξιότητα  και  την ικανότητα του 

διαγωνιζομένου στην παρασκευή του ποτού. 

10. ΟΡΙΟ   ΧΡΟΝΟΥ : Προσέχουμε  το  χρόνο  που  θα  χρειαστεί   για  να παρασκευαστούν τα ποτά. 

 

Κριτήρια βαθμολόγησης γεύσης signature cocktail 
 

 ΕΜΦΑΝΙΣΗ ΑΡΩΜΑ ΓΕΥΣΗ 

Μέγιστο 10 8 17 

Ελάχιστο 2 1 5 

ΓΕΝΙΚΗ ΕΝΤΥΠΩΣΗ από 1 έως 7 
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ΛΙΣΤΑ ΠΡΟΙΟΝΤΩΝ 
 

 
 
 
 
 
 

Metaxa 12 * 
 
Buffalo Trace 
Raven 
 
Stolichnaya 
 
Ocho Reposado 
Ocho Blanco 
Sierra Silver 
Sierra Reposado 
 
Blue Beetle London Dry Gin 
Finsbury Platinum. 
 
Mount Gay Eclipse 
Artesano Barbados White Dry Rum 
Artesano Jamaica Dark Aged Rum 
 
Marendry Bitter 
Jagermeister 
Southern Comfort 
Cointreau 
Passoa 
 
Ομηρικό Μαστίχα  
Οne Drop Mandarin 
Fever Tree Tonic 
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 https://www.tsaknakisbros.gr/product-category/giffard/ 

 

Liqueurs Premium Liqueurs Cremes De Fruits 
FRAMBOISE DE RONCE VIOLET 

GINGER OF THE INDIES PAMPLEMOUSSE ROSE 

CURAÇAO TRIPLE SEC ROSE 

CASSIS NOIR DE BOURGOGNE RASPBERRY 

BANANE DU BRÉSIL PEACH 

ABRICOT DU ROUSSILLON PASSION FRUIT 

WILD ELDER FLOWER LIQUER WILD STRAWBERRY 

VANILLE DE MADAGASCAR CITRUS FRUITS 

PINEAPPLE CHESTNUT 

Liqueurs Classic CHERRY PLUM 

LICHI CHERRY 

CARAMEL & COGNAC BLUEBERRY 

WATERMELON BLACKCURRANT/CREME DE CASIS 

TRIPLE SEC BLACKBERRY 

RHUBARB  

POMEGRANATE Liqueurs Modern 
PARFAIT AMOUR LIMON GIALLO 

ORANGE CURACAO LICHI – LI 

MARASCHINO CARAMEL TOFFEE 

MANDARINE MANZANA VERDE 

HAZELNUT Liqueurs Specialties 
GREEN MELON GUIGNOLET 

CREME DE CACAO BRUN GUIGNOLET KIRSCH 

CREME DE CACAO BLANC GUIGNOLET D’ANGERS 

CREME DE BANANE MANGALORE 

COGNAC & ALMOND MENTHE PASTILLΕ 

COFFEE  

CHERRY BRANDY  

BLUE CURACAO  

APRICOT  

AMARETTO  

WILLIAM PEAR  

https://www.tsaknakisbros.gr/product-category/giffard/
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GIFFARD SYRUPS 
 

HIBISCUS SAVEUR MATCHA 

SAVEUR SPECULOOS SAVEUR RHUBARBE 

LEMONGRASS JASMIN 

LAVENDER CREME BRULEE 

SALTED CARAMEL TOFFEE NUT 

CONCENTRE BITTER BLUEBERRY 

CHOCOLATE COOKIE ESTRAGON 

BASILIC EGG WHITE 

WHITE CHOCOLATE WATERMELON 

VIOLET VANILLA 

SUGAR CANE STRAWBERRY 

SANGRIA RUM 

ROSE RASPBERRY 

POMEGRANATE PISTACHIO 

PINK GRAPEFRUIT PINEAPPLE 

PINACOLADA PEAR 

PEACH PASSION FRUIT 

MOJITO MINT 

MELON MANGO 

ORGEAT MACADAMIA NUT 

LITCHI LIME 

LEMON KIWI 

IRISH ICEMINT 

ΗΟΝΕΥ HAZELNUT 

GUM GUAVA 

GRENADINE GREEN/SOUR APPLE SYRUP 

GINGERBREAD GINGER 

FIG ELDER FLOWER 

CUCUMBER CRANBERRY 

COTTON CANDY COCONUT 

CINNAMON CHESTNUT 

CHERRY CHERRY PLUM 

CARAMEL BUBBLE GUM 

BLUE CURACAO BLOOD ORANGE SYRUP 

BLACKCURRANT BLACKBERRY 

BLACK CHOCOLATE BANANA 

APRICOT ANISE 

AMARETTO ACID LEMON 

WOODRUFF MANDARINE 

Tea Syrups 

SAVEUR THE VERT MATCHA EARL GREY TEA 

CHAI TEA GREEN TEA WITH CITRUS FRUITS 
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Fruit Puree   https://www.tsaknakisbros.gr/product-category/mixer/ 

 

Specialty Line 
LIME JUICE SUGAR CANE 

LEMON JUICE WHITE SUGAR 

ΜΕΝΤΑ MAPLE SYRUP 

SWEET & SOUR MIX  

 

 

 

 

 

 

WILLIAMS PEAR GUAVA 

APRICOT ΦΡΟΥΤΟ ΤΟΥ ΠΑΘΟΥΣ 

ΦΡΑΟΥΛΑ RASPBERRY 

ΑΝΑΝΑΣ ΜΑΝΓΚΟ 

LIME DRAGON FUSION 

MANDARINE BLUEBERRY 

CRANBERRY ΦΡΟΥΤΑ ΤΟΥ ΔΑΣΟΥΣ 

ΦΡΑΓΚΟΣΥΚΟ ΡΟΔΙ 

ΡΟΔΑΚΙΝΟ ΠΡΑΣΙΝΟ ΜΗΛΟ 

ΠΕΠΟΝΙ ΜΠΑΝΑΝΑ 

ΚΕΡΑΣΙ ΚΑΡΥΔΑ 

ΚΑΡΠΟΥΖΙ ΑΚΤΙΝΙΔΙΟ 

TROPICAL PAPAYA 

MARACUJA LYCHEE 

https://www.tsaknakisbros.gr/product-category/mixer/
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https://www.tsaknakisbros.gr/product-category/ponthier/ 

 

PELEANO 

 

 

 

 

 

 

Tο Peleano είναι αφρώδες ποτό με βάση τον οίνο με αρώματα λουλουδιών lime και 

λουκουμιού τριαντάφυλλο. 
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https://www.granikal.gr/product_categories/aperitif/ 

 

 

SELECT   

Aperitivo 17,50%, 1lt, 

 

 

 

LUXARDO 

 

Aperitivo 11%, 1lt 
 
Fernet Amaro 40%, 700ml 
 
Bitter 25%, 700ml 
 
Bitter Bianco 30%, 700ml 
 

 

THREE CENTS 

Gentlemen's Soda 200ml Grapefruit Soda 200ml 

Gingerbeer 200ml Tonic 200ml 

Aegean Tonic 200ml Cherry Soda 200ml 

Lemon Tonic 200ml Lemonade 200ml 

Dry Tonic 200ml Two Cents Plain Soda 200ml 

 

https://www.granikal.gr/product_categories/aperitif/
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Β.Γ. Σπηλιόπουλος ΑΒΕΕ 

Πάτρα, Ελλάδα, (+30) 2109568455, 2109567684 

https://amagiccabinet.com/stories/features/spiliopoulos-gr 

 

 

 

 

https://www.vodka4041.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bluebay Gin 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://amagiccabinet.com/stories/features/spiliopoulos-gr
https://www.vodka4041.com/
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http://www.castro-spirits.gr/el 

Castro Cubes Liqueurs 

Spearmint 

Ginger 

Bergamot 

Sage 

Thyme 

Strawberry 

Mandarin 

Coffee 

Honey 

Coconut 

Vanilla 

Grapefruit 

Amaretto 

 

Bitters 
Tentoura 
Mastiha 
Thyme 
Bergamot 
 

 

 

ΤΕΝΤΟΥΡΑ ΚΑΣΤΡΟ  

 

 

http://www.castro-spirits.gr/el
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ΑΘΗΝΑ 

Λάμπρου Κατσώνη 36Α, 

Αμπελόκηποι 

T +30 210 6400540 

 

 

 

 

 

 

 

 

Διεύθυνση: Πυθέου 108, Ν. Κόσμος 

T.K: 11743, Αθήνα 

Τηλ.: 211 7104338 

 

 

 

 

 

 

 

 

ΑΚΡΩΤΗΡΙΟΥ 154 

26332 Πάτρα 

261 302 0002 


